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Sehr geehrte Damen und Herren, liebe Kunden. Bitte fiillen Sie das Dokument so ausfiihrlich wie moglich
aus, damit wir [hre Meinungen und Wiinsche in der Produktion berticksichtigen kénnen. Das ausgefiillte Dokument
geben Sie bitte unserem Fahrer mit oder legen Sie es in die Thermoport-Box.

Schule/Firma/Einrichtung

Datum

Personenanzahl

-Meni 1-vegetarisch mit Milch-& Eiprodukten

GESCHMACK / QUALITAT
TEMPERATUR

MENGE

-Menti 2 - mit Fleisch & Fisch

VEGETARISCH BEILAGEN

208

GEMUSE SOBE SALAT  DESSERT
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GESCHMACK / QUALITAT
TEMPERATUR

MENGE

-Menti 3- Kiichen Highlight

FLEISCH

BEILAGEN  GEMUSE SOBE SALAT  DESSERT
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GESCHMACK / QUALITAT
TEMPERATUR

MENGE
BEMERKUNGEN

FLEISCH

BEILAGEN  GEMUSE SOBE SALAT  DESSERT
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Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit und bedanken uns fiir Ihre Bewertung.

Ihre Wertung Qualitat Temperatur Menge
0 zu viel
1 sehrgut 1 heiB 1 genau
2 gut 2 warm
3 normal
4 ausreichend
5 mangelhaft 5 kalt 5 zu wenig

REGTONAL, FAMILLAR, FRISCH

Olaf Masur Catering ¢ Meisenhartweg 14 « 79713 Bad Sackingen « www. om-catering.de



