
 
 

 

 

 

 

Kalender 

Woche  

 

Montag 

  

Dienstag,   Mittwoch,   Donnerstag 

  

Freitag,   Samstag 

  

Sonntag 

  

 Frühstück 

 

vegetarisch  

mit Milch- & 

Eiprodukten 

 

Edamer 30% 

mild-frisch bis nussig 

Gouda 30 % 

mild und cremig 

a 

  

 

Maasdamer 30% 

niederländischer Schnittkäse 

Tilsiter 45% 

halbfester Schnittkäse  

a   

Edamer 30% 

mild-frisch bis nussig 

Emmentaler 45 % 

Schweizer Hartkäse 

a   

 

Tilsiter 45% 

halbfester Schnittkäse 

Butterkäse 

a   

Edamer 30% 

mild-frisch bis nussig 

Gouda 30 % 

mild und cremig 

a   

 

Maasdamer 30% 

niederländischer 

Schnittkäse 

Tilsiter 45% 

halbfester Schnittkäse  

a   

Tilsiter 45% 

halbfester Schnittkäse 

Gouda 30 % 

mild und cremig 

a   

Wurst  

Waren 

 

Putenbrustschinken 

Geflügelsalami 

3,7 

 

Hähnchen im Aspik 

Geflügelaufschnitt 

3,7 

  

 

Puten Bierschinken 

Geflügelsalami 

3,7 

 

Putenbrustschinken 

Geflügelsalami 

3,7 

 

Putenlyoner 

Geflügelsalami 

3,7 

 

Wurstsalat 

mit Käsestreifen 

3,7 

 

Puten Bierschinken 

Puten Mortadella 

3,7 

Täglich 
 

Bis zu 12 Sorten Brot / Brötchen Bio-Marmelade Butter / Margarine Kräuter-Quark / Joghurt / Körniger Frischkäse Rohkost / Obst und ein reichhaltiges Salat Buffet 

 

 

Hinweis: In unserem Betrieb werden Zutaten verarbeitet, die Allergene und Zusatzstoffe enthalten können. Trotz aller Sorgfalt kann ein Übergang von Spuren dieser Allergene nicht völlig ausgeschlossen werden. Bei einer 

vorliegenden Lebensmittelallergie sprechen Sie uns bitte an. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

 

 
 

 

 

Olaf Masur Catering Meisenhartweg 14  /  79713 Bad Säckingen    Telefon +49 7761-99 81 391  /  bestellung@olafmasurcatering.de 

 

ZUSATZSTOFFE 
1 mit Farbstoff 

2 mit Konservierungsstoff 

3 mit Antioxidationsmittel 

4 mit Geschmacksverstärker 

5 geschwefelt 

 6 geschwärzt 

  7 mit Phosphat 

  8 mit Süßungsmittel 

  9 enthält eine Phenylalaninquelle 

10 gewachst 

11 koffeinhaltig 

12 chininhaltig 

13 enthält Alkohol 

ALLERGENE 
a Milch u. oder      

Milchprodukte 

b Erdnuss 

c Schalenfrüchte 

c1 Mandeln 

c2 Haselnüsse 

 

c3 Walnüsse  

c4 Cashewnüsse 

c5 Pecannüsse 

c6 Paranüsse 

c7 Pistazien 

c8 Macadamia-u. 

Queensland-Nüsse 

 

 

d * Glutenhaltige Getreide 

d1 Weizen/Dinkel 

d2 Roggen 

d3 Gerste 

d4 Hafer 

e Krebstiere 

f Fisch 

g Hühnerei 

h Sellerie 

i Senf 

j Sesam 

k Soja 

I Schwefeldioxid 

m Lupinen 

n Weichtiere 
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